WINZERKUNST AUS DEM SELZTAL

Naturland

DEGUSTATION

EXPERTISE

Haufig wird Grauburgunder fir unser Empfinden zu fett, alkoholisch und opulent
ausgebaut. Wir bemiihen uns um einen vergleichsweise schlanken Stil: klar, knackig
frisch und angenehm fruchtbetont. Das erreichen wir durch den friihen Lesetermin,
was eine tendenziell griinere und frischere Aromatik hervorbringt. Dezente
Apfelnoten, Orange, Grapefruit und griine Walnuss finden sich im Glas.
Grauburgunder Gutswein ist ein Dauerbrenner, der nicht wegzudenken ist.
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CHARAKTER

klar, knackig-frischer und schlanker
Stil

GESCHMACK

TROCKEN

RHEINHESSEN

Deutscher Qualitatswein, Geschiitzte
Ursprungsbezeichnung Rheinhessen

HERSTELLUNG

vegan, gentechnikfrei, glutenfrei

EDELSTAHL

reduktiver Ausbau

ANALYSEWERTE

ALC 12,5 % vol
S 5,4 g/
RZ 5,19/l

GUTSABFULLUNG

Die Trauben stammen aus selbst
bewirtschafteten Weinbergen, wurden
von uns zu Wein ausgebaut und im
Weingut abgefullt.

KALKSTEIN

Das Terroir des Selztals ist durch
Kalkstein und Kalkmergel gepragt.

BIO-ZERTIFIZIERUNG

Naturland zertifiziert
DE-OKO-022
Deutsche Landwirtschaft
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