DEGUSTATION

2020
Merlot & Cabernet
Sauvignon

# 29

CUVEE

66% Merlot & 34% Cabernet Sauvignon

KALKRIFF

Die massiven Kalkablagerungen hier an
der Kante des lang verschwundenen
Meeres — Mainzer Becken - sind
tiefgrindig und kalkhaltig.

HANDLESE

am 24. September 2020

BARRIQUE

Maischegarung, Spontangéarung,
Lagerung tiber 18 Monate in
franzésischen Barriques, unfiltriert

ANALYSEWERTE

ALC 14,0 % vol
S 4,3 g/l
RZ 0,19/l

HERSTELLUNG

vegan, gentechnikfrei, glutenfrei

GUTSABFULLUNG

Die Trauben stammen aus selbst
bewirtschafteten Weinbergen, wurden
von uns zu Wein ausgebaut und im
Weingut abgefullt.

BIO-ANBAUHINWEIS

Die Trauben wurden kontrolliert nach
EU-Biorichtlinien produziert, allerdings
befanden wir uns wahrend der Ernte
noch in der 3-jahrigen Umstellungs-
phase: Dieser Wein ist deshalb nicht
bio-zertifiziert.

AUSZEICHNUNG

Unser Merlot & Cabernet Sauvignon ist eher der dunkle Typ. Kraftig, konzentriert und

tief mit dem Duft nach Johannisbeere, Brombeere und Sauerkirsche in der Nase. Dazu
kommen Kaffee- und Rauchnoten. Sein kraftiges Tannin verrat seine Herkunft aus dem
nérdlichen Rheinhessen. Diese gewisse Kiihle und Schlankheit sind charakteristisch fir
unsere internationalen Blends.

90 Punkte Meiningers Rotweinpreis
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