DEGUSTATION

2018
Merlot & Cabernet
Sauvignon Réserve

#19

CUVEE

52% Merlot & 48% Cabernet Sauvignon

KALKRIFF

Die massiven Kalkablagerungen hier an
der Kante des lang verschwundenen
Meeres — Mainzer Becken - sind
tiefgrindig und kalkhaltig.

HANDLESE

Anfang Oktober 2018

BARRIQUE

36 Monate im neuen Holz ausgebaut
und gereift, dann weitere 12 Monate
Flaschenreife um seine volle Kraft zu
entfalten.

ANALYSEWERTE

ALC 14,5 % vol
S 5,79/
RZ 0,7 g/l

HERSTELLUNG

vegan, gentechnikfrei, glutenfrei

GUTSABFULLUNG

Die Trauben stammen aus selbst
bewirtschafteten Weinbergen, wurden
von uns zu Wein ausgebaut und im
Weingut abgefullt.

AUSZEICHNUNG

Die Jury von Meiningers Rotweinpreis erklart unsere Réserve zum besten Blend
internationaler Rebsorten. Besonders wurden Komplexitat, Kérper und Harmonie der
Cuvée betont. In der Nase stehen Beerenfriichte und Kirsche im Vordergrund.
~Sauerkirsche und Vanille, schén eingebundenes Holz, auch dunkle Kirschmarmelade,
etwas Teer, Noten von Lakritz und Kaffee, herb-wiirzig, eher dunkler Typ; sehr dicht
und lang am Gaumen, reife Brombeere und zarte Rauchigkeit.“ urteilt die Fachjury. Die
charakteristische dunkle Wiirze fiihren wir auf die Herkunft aus den Elsheimer
Weinbergen zuriick. Nicht zuletzt wird das Potenzial der Cuvée betont.

1. Platz der Kategorie |V Internationale
Rebsorten mit 92 Punkten bei
Meiningers Rotweinpreis 2023
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