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Rebsorte

Miller-Thurgau, Gelber Muskateller & Riesling

Deutscher Perlwein
mit zugesetzter Kohlensaure

Herkunft & Terroir
Appellation: Cote de Selz
Boden: Kalkstein des Korallenriffs unter Léss

Anbau: aus Umstellung auf 6kologischen Landbau

Vinifikation

Ausbau: Edelstahl
Elevage: 6 Monate
Abfillung: eigene Trauben

Profil

Traubig-frisch, Muskatblite, Limette; lebendig, spritzig und angenehm fruchtbetont

Analyse
Alkohol: 11,0 % vol.
Séure: 6,4 g/I

Restzucker: 11,3 g/I

Mit Liebe von der Cote de Selz
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Eppelmann
Cote de Selz Rheinhessen

Kirchgasse 10 - DE-55271 Stadecken-Elsheim
Familienweingut - nachhaltig - 6kologisch - vegan



